
Ricciola carciofi e vongole veraci 
Amberjack with artichoke and clams

Cotechino e lenticchie
Cotechino and lentils

Fritto di calamari e gamberi 
Mix of fried calamari and fried prawns

Antipasto “Mare Mare”:
ostrica , carpaccio di branzino, tartare di tonno,

insalatina di polpo verace ed alici croccanti
Antipasto “Mare Mare”:

oyster, sea bass carpaccio, tuna tartare,
octopus salad and crispy anchovies 

Tagliolini all’astice
Lobster tagliolino

Fregola alla pescatora
Fregola pasta, seafood sauce

Paccheri con ragout di scorfano 
Paccheri pasta, rockfish sauce

Branzino con patate, pomodorini ed olive nere
Seabass with potatoes, tomatoes and black olives

E' nostra cura essere attenti ad allergie e intolleranze Chiediamo pertanto di metterci cortesemente al corrente di eventuali esigenze alimentari
 We really care about allergies or food intolerances,we kindly please you to inform us for any special need

Setteveli cioccolato e nocciola
“Setteveli”  cake with chocolate and hazelnuts

Costo a persona  120€ comprensivi di calice di benvenuto, antipasto, un primo ed un secondo a scelta tra le opzioni 
indicate, dessert, acqua e caffè. Intrattenimento musicale dal vivo, brindisi nel nostro roof top!

Cost  per person 120 euro, inclusive of a welcome drink, hors d’oeuvre, a sterter and a mani course chosen among the options above,
water and coffee. Live music and midnight toast at our roof top!

I dolci Natalizi della tradizione
Traditional Christmas desserts


